
SEIZOENSSORBET
Een verfrissende selectie van heerlijk sorbetijs.

menu

BURRATA
Romige burrata met gegrilde perzik, pistache, basilicumolie & balsamico.

Voorgerechten

hoofdgerechten

desserts

RUNDERCARPACCIO 
Klassieke rundercarpaccio met Parmezaan, geroosterde 
pijnboompitten, rucola en onze signature truffelcrème.

PIRI PIRI KIP 
Malse maïsgevoerde kip, gemarineerd in citroen, kruiden &

pittige chili, geserveerd met parelcouscous.

GEGRILDE ZEEBAARS 
Perfect gegrilde zeebaars met venkel & salie,
geserveerd met romige saffraan beurre blanc.

TONIJNCARPACCIO 
Carpaccio van geelvintonijn met citroendressing, kappertjes, 

olijfolie en venkel.

COURGETTESALADE
Geroosterde courgette met doperwten, citroenvinaigrette, rucola & amandelen.

AUBERGINESTEAK
Auberginesteak met geroosterde tomatensaus, knoflook & oregano.

SMEUÏGE CHOCOLADETAART
Chocoladetaart met olijfolie, geserveerd met vanille-ijs.

GEGRILDE PERZIK MET MASCARPONE
Warme gekarameliseerde perzik met romige mascarponecrème en 

brioche French toast.

       = vegetarisch   
       = vegan 
glutenvrije opties mogelijk

Van de grill, geserveerd met verse friet en mayonaise.

Appetizer: focaccia met dips

reserveren

FLAT IRON STEAK +4
Heerlijk malse & smaakvolle steak.

https://app.miceoperations.com/widget/b366af985b68%20


SEASONAL SORBET
A refreshing selection of delicious sorbet.

menu

BURRATA
Creamy burrata with grilled peach, pistachio, basil oil & balsamic.

starter

main course

desserts

BEEF CARPACCIO 
Beef tenderloin carpaccio with rocket, Parmesan, 
toasted pine nuts & our signature truffle cream.

PIRI PIRI CHICKEN
Juicy corn‑fed chicken supreme, marinated in lemon, herbs &

chili, served with pearl couscous.

GRILLED SEABASS
Grilled seabass with fennel & sage, served with

saffron beurre blanc.

TUNA CARPACCIO 
Yellowfin tuna carpaccio with lemon dressing, capers, olive oil & 

shaved fennel.

COURGETTE SALAD
Roasted courgette with peas, lemon vinaigrette, rocket & almonds.

AUBERGINE STEAK
Aubergine steak with roasted tomato sauce, garlic & oregano.

CHOCOLATE CAKE
Chocolate cake with olive oil, served with vanilla ice cream.

GRILLED PEACH WITH MASCARPONE
Warm caramelised peach with mascarpone cream & brioche French toast..

       = vegetarian   
       = vegan 
gluten-free optians availible

From the grill, served with fresh fries and mayonnaise.

Appetizer: focaccia with dips

reserveren

FLAT IRON STEAK +4
Tender & flavourful steak.

https://app.miceoperations.com/widget/b366af985b68%20

